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1. UVOD:

Dékujeme za vasi poptavku a predmétem této nabidky je dodavka kontinualniho
zmrazovaciho spiralového tunelu na realizaci projektu ,Hluboko zmrazovani kusové
zeleniny a nalisovanych forem Spenatu o hmotnosti 50g a riznych naformovanych
tvarli smési zeleniny, ovoce a naplnénych sacku s pasirovanym Spenatem a jinou
listovou zeleninou®.

1.1. ZAZEMi NASi SPOLECNOSTI:

Co se ty€e struéného uvodu nasi spole¢nosti, JBT FoodTech je dcefina spoleCnost JBT
Corporation, ktera vlastni stoprocentni podil, a jeji hlavni sidlo je v Chicagu.

Holding JBT FoodTech Machinery Group je uz po mnoha léta synonymem inovaci a
podpory mezinarodnich potravinaiskych spolecnosti. Pod hlavickou JBT FoodTech
jsme dokazali své schopnosti strategicky rozsifit, abychom mohli svou vedouci pozici v
oboru technologii dale posilovat v odvétvich, jako je napfiklad ovoce, zelenina, dribez,
maso, mofské plody, pfesnidavky a vyrobky z obilovin.

V soucasné dobé pokryva JBT FoodTech svym sortimentem Siroky sortiment
zpracovatelskych technologii, v€etné:

> Zarizeni pod znackou Frigoscandia — chlazeni, mrazeni, pasterizace,
kynarny

» STEIN : - technologie na povrchovou Upravu, smazeni & vareni

> Double-D: - varné komory, pece, ozdobné prouzkovani vyrobkl za pomoci

vypalovani
> DSI: - fezaCky s vodni tryskou & porcovacky
» Food Process Systems - sterilizace, plnicky & zaviracky

- zpracovani ovoce & zeleniny

» Citrus Systems - systémy na zpracovani & ziskavani vytazk(

JBT FoodTech dokaze poskytnout spolehliva feSeni pro témér jakékoliv
pozadavky na zpracovani potravin, tepelnou upravu, mrazeni nebo manipulaci s
potravinami od pilotnich zafizeni v ramci vyzkumu a vyvoje po Uuplné
potravinarské linky a systémy postavené na klic.
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V JBT FoodTech nabizime ty nejvyspélejSi zpracovatelské systémy a
vyrobkové technologie pro potravinaiské zavody, ke zpracovani mléénych
vyrobk(, dribeze, ryb, ovoce a zeleniny a polotovara.

JBT FoodTech tvofi nékolik spolecnosti, které zastupuji vice nez tficet
uznavanych znacek; a kombinace jejich znalosti a odbornych zkuSenosti za vice
nez dvé sté let ji umoznuje pokraovat v poskytovani svych sluzeb a dodavkach
prvotfidnich systém(l a technologii potravinaiskym zavodim ve v8ech odvétvich
zpracovani potravin.

Spotfeba polotovarl stale roste. Tim je umocnéna i poptavka po
ucinnych zpuUsobech pfipravy a zpracovani vajec. Co se tyée obalovani ve
strouhance, smazeni a tepelné Upravy potravin, zde nam pomohla akvizice
spoleCnosti Stein a postupné jsme rozsSifili svou u€ast i v odvétvich, kde
potravinafska technologie JBT FoodTech spole€nosti hraje velmi podstatnou roli.

Umime nabidnout zafizeni a uplné systémy s pfidanou hodnotou pro
Siroky sortiment potravinarskych vyrobkd. Jednotlivé faze zpracovani pak lze
kombinovat s vnitinim zmrazovanim na lince a strukturovat tak, ze konkrétni
technologie a kapacita budou uzplsobeny konkrétnimu vyrobku.

Novy vyvoj je u technologii JBT FoodTech vzdycky zalozen na konkrétnich
vlastnostech a pozadavcich v souvislosti s vyrobkem odbératele a dukladné
znalosti jak potravinaiské technologie, tak i hospodairského aspektu vyroby.

Mnohé z téchto znalosti pochazeji pfimo z trzniho prostiedi — z kazdodenniho
kontaktu a vymény napadl se zpracovateli potravin. Dalsi vstupy pochazeji od
potravinarskych technologl JBT FoodTech a zkuSebni laboratofe, ktera v oboru
zpracovani a chlazeni potravin spolupracuje se mezinarodnimi organy. Sva
Stfediska potravinafskych technologii v Evropé& i USA ¢asto pouzivame ke
zkous$eni zplUsobU zpracovani potravin jako pilotni zavody.

ZkusSenosti s praktickou strankou zpracovani potravin umoznila technikim JBT
FoodTech ziskat dllezité znalosti o hospodarském vyznamu spolehlivosti,
vytéznosti, vybaveni, dostupnosti, hygieny a nizkych provoznich nakladu.

Hlavni zafizeni & sluzby uvadéné v nasi nabidce pochazi od 2 divizi
holdingu Food Tech a dalsi od spfiznénych dodavatell:
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2.VASE POZADAVKY:

Z nasich jednani a elektronické komunikace jsme sestavili nize uvedeny souhrn:

Nabizeny spiralovy mrazak, ktery by mél byt instalovan ve zpracovatelském zavodé
v EQUUS a.s., Cesta slobody 771, SK-99128 Vinica.

2.1. POPIS VYROBKU:
2.1.1. Hlavni vyrobek
Formovany Spenat
Teplota pfi tvarovani: max. 20°C

Piedpokladané rozméry vytvarovaného vyrobku:  60x40x28 mm
Hmotnost vytvarovaného vyrobku: 50 g/ks +-2%

Obsah vody: 94%
Vystupni teplota: -18°C
PoZadovana kapacita: 1500-1600 kg/h

Dalsi vyrobek

Sacky s pasirovanym Spenatem

Rozméry: 170 x 130 x 30 mm
360 x 280 x 50 mm

Piedpokladana kapacita:

2.2. POPIS ZARIZENi:

e Samonosny spiralovy systém

Spiralovy zmrazova¢ bude schopny plynulého zmrazovani suroviny bez
odmrazovani po dobu 16-20hodin v zavislosti na druhu vyrobku
(pFislusenstvi ADF)

Zpusob odmrazovani — horké pary, voda

Rozméry zafizeni:

Podlahové vytapéni kabelem

Chladici pozadavek: 218kW

Chladici medium: R717 Pump pfi vypaiovaci teploté -40 °C

Druh dopravniku: nerezovy pleteny pas M6-1,5
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Sitka dopravniku: 660mm

Vyuzitelna Sifka dopravniku: 615mm

Orientace pasu vstup/vystup do pravého uhlu (provedeni NE)

Plynula regulace rychlosti pasu v zavislosti na aktualnim zmrazovaném

vyrobku

Maximalni prijezdna vyska suroviny: 105mm

Sestupny dopravnik o Sifce 600mm do vysky 800mm

Vnitfni celonerezové provedeni (pfislusenstvi)

Odtokoveé Zlaby

Zafizeni je véetné rozvadéce s dotykovym displejem, vyparnik(i a ventilator

Skfift zmrazovace sestavena s PUR panell

Systém sanitace: priilbézné umyvani pasu s osusovanim, centralni

oplachovaci system s moznosti pfidavani Cistici a dezinfek&ni chemikali do

Cistiho system

e Zafizeni je vybaveno reviznimi dvéimi a otvory v€. osvétleni

e Zafizeni spliuje podminky bezpe€&ného provozu, elektricka zafizeni jsou
chranéna proti vniktnui vody pfi umyvani zmrazovace

e Skfif zmrazovace bude umisténa ve vnéjSim prostiedi a bude chranéna

proti svétlu slune¢nou clonou z prifilovaného plechu véetné okapl, chranén

proti povétrnostnim vliviim pro obvodé zmrazovace a vé. obvodového

zabradli proti moznym naraziim z vnéjsi strany

3.CENA A DODACI PODMINKY

Tento dokument, stejné jako veskeré informace technické povahy,
specifikace a vykresy, véetné dajl ziskanych z postupl JBT FoodTech
zpracovala spoleénost JBT FoodTech vyhradné pro spole€nost EQUUS a.s. a
odpovida vasim potfebam v ramci daného projektu. Tyto divérné informace jsou
majetkem JBT Food Tech a jejich dalSi poskytovani tfetim osobam je podminéno
pfedchozim pisemnym souhlasem spole¢nosti JBTFoodTech.

Platnost nabidky do 31. 12. 2013.
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CENA

Nase cena za dodavku zafizeni se spiralovym zmrazovatem zahrnuje dopravné
& pojisténi, spoleCné s montazi pod odbornym dozorem, dle popisu v této
nabidce, nezahrnuje vSak dang, licence a povoleni a je stanovena nasledovné:

ITEM

POPIS
Spiralovy mrazak pro 1.500-1600 kg/h, na ¢pavek

Price in EUR

Spiralovy mrazak:
FRIGOSCANDIA,
GYRoCOMPACT® GCM6/NE/2/12/17/14 CCR,
e VCetné dopravy v parité CIP Vinica, SR
e sanitaéniho systému PZC (automatické
oplachovani, pénovani a vysusovani pasu)
e vnitini nerezové provedeni

e ADF-ofukovani vyparniku pro dlouhodoby provoz
bez odmrazovani

e sestupny dopravnik
e zastfeSeni pro venkovni umisténi

320.000

Séfmontaz, Skoleni obsluhy a zprovoznéni:

v cené

CENA CELKEM:

320.000

3.2.

tydnu.

HARMONOGRAM REALIZACE DODAVKY:

Pfesny termin dodavky bude prfedmétem jednani, ale spiralovy
zmrazova¢ fady GC Classic obvykle expedujeme v horizontu 12-13

4. PLATEBNiI PODMINKY:

10% zaloha po podpisu kupni smlouvy
10% 2 tydny pfed avizovanou nakladkou zbozi
30 % po instalaci zafizeni po podpisu protokolu o Mechanické a elektrické

zpUsobilosti se splatnosti 30 dnl

25% po uvedeni do provozu se splatnosti 60 dnu
25% po podpisu prejimaciho protokolu se splatnosti 90 dnd, ne déle nez 150 dnl

4.1.

ZARUKA:

Prodlouzena zaruka na 36 mésicl na celé zafizeni.

Navic 50.000 hodin nebo 10let na pas Frigobelt.

5 let na oplasténi.

3 roky nebo 18.000 hodin na pohon dopravniku Frigodrive.
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4.2. NASLEDNE SKODY:

Zadna ze smluvnich stran nebude viigi své protistrané v souladu s ustanovenimi
této smlouvy anebo na zakladé umysiného poruseni prava odpovédna, at uz
pfimo anebo na zakladé jakéhokoliv naroku na odskodnéni, za usly zisk nebo za
jakékoliv nepfimé, zvlastni nebo nasledné skody vzniklé z této smlouvy anebo v
souvislosti s ni, v€etn&, mimo jiného, ztrat ve vyrobé, Skod na vyrobku, uslych
trzeb nebo poskozeni dobrého jména, ztraty/posSkozeni zasobarny, znecisténi
zivotniho prostredi bez ohledu na pficinu.

SLUZBY V TERENU - POSKYTOVANE SPOLECNOSTI JBT FT

SEFMONTAZ A DOZOR

Tato nabidka zahrnuje i sluzby technika JBT, ktery bude provadét Séfmontaz a
pfislusny dozor nad instalaci vySe popsaného zafizeni ve vasem zavodé.

ZPROVOZNENI, SKOLENIi A PREJIMKA

Tato nabidka zahrnuje i sluzby technika(t) spole¢nosti JBT zamériené na
zprovoznéni konkrétnich zafizeni a vySkoleni vasSich pracovnikd k jejich fadné
obsluze. Technika(y) vySle spoleCnost co nejdfive, jakmile obdrzi pisemné
potvrzeni o tom, Ze instalace pfislusného zafizeni byla dokon€ena a jsou spinény
nize uvedené podminky:

1. Zafizeni je pfipraveno k zahajeni provozu.
2, Mnozstvi vyrobku k dispozici odpovida konstrukéni kapacité
zarfizeni.

Jeden potravinarsky technolog na jednotydenni $koleni pracovnikli zamérené na
obsluhu, ¢isténi a udrzbu zafizeni.

MANIPULACE, VYKLADKA & USAZENI NA MISTO

Pozadavek na jefaby a vysokozdvizné voziky, pro ucely vykladky, vyneseni,
pfesunu a umisténi zafizeni dodané spole€nosti JBT spole¢né s materidlem z
prepravnich vozidel na kone€né misto instalace v suchém prostiedi. Spole¢nost
EQUUS a.s. zajisti k systému vhodny pfistup.

Spole¢nost EQUUS a.s. zajisti vybaveni jako jefaby, nizky, vysokozdvizné voziky
a ruéni voziky, které bude skupina povéfena montazi zafizeni po celou dobu
pouzivat k provadéni pfesunl, montaze a usazovani komponent a soucastek ze
skladovaciho prostoru / ktery spole€nost EQUUS a.s. pfipravi a zajisti) do
odpovidajiciho provozniho umisténi.
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ELEKTROINSTALACE

Elektrikari spole¢nosti EQUUS a.s. provedou napojeni zafizeni do elektrické
sité.

STAVEBNI ODPAD

Spole¢nost EQUUS a.s. zajisti v souvislosti s montazi zafizeni kontejner pro
vznikly odpad béhem montaze.

5.1. SLUZBY V TERENU - POSKYTOVANE ODBERATELEM
MONTAZNIi PRACOVNICI

Zaijisténi potfebnych podminek v misté montaze dle pozadavku pracovnik( JBT,

ktefi budou montaz provadét, pfiprava podlah a pfistupovych otvorl do zakladu,

kterymi bude mozné piresunovat jednotlivé soucasti zafizeni na kone¢na mista

urceni.

PRISTUPOVE OTVORY

Zajisténi nezbytnych pristupovych otvorll k pfesunu soucasti stroji na konec¢né
misto urceni.

SLUZBY A MEDIA
Zajisténi dostateCného zdroje elektrické energie, soustavy na odvod odpadni
vody, pfisun stlaéeného vzduchu, v mnozZstvi podle potieby a v blizkosti zafizeni
podle situace.

ULOZENI NARADI / VYBAVENI
Zajisténi zastfeSeného uzamykatelného skladového prostoru k ulozeni naradi a
osobnich véci. Tento prostor musi byt dostate¢né velky k tomu, aby bylo mozné

jej vyuzit jako kancelaf v misté montaze.

Zajisténi vhodnych pracovnich a sanitarnich zarizeni pro pracovniky JBT.

ZAKLADY

Zaijisténi betonového zakladu ve€. pfipravy topného kabelu (doda JBT) podle
dokumentace od JBT FoodTech.
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6. POVINNOSTI:

Povinnosti a ukoly spole¢nosti JBT FoodTech (JBT) a EQUUS a.s. ( EQ) jsou

jasné vymezené v nasledujicim harmonogramu:

1 | VSechny systémové komponenty (dle definic v soupisu zafizeni) JBT
2 | Montaz & zprovoznéni k ovéfeni spravnosti montaze daného JBT
zafizeni.
3 | Dozor nad zprovoznénim zafizeni dle popisu v tomto dokument a
proskoleni pracovnikll se zaméfenim na fadnou obsluhu ve [h(té JBT
maximalné dva a pul (2,5) tydne.
4 | Nezbytné vykresy zafizeni pro u€ely pfipravy zavodu (dispozice JBT
podlah & zapojeni vyhfivani).
5 | PFirucky k obsluze a udrzbé ( 1 vytisk + CD). JBT
6 | Dopravné na misto ur€eni (CIP). JBT
7 | Mistni uklid a pfivezeni, vykladka a pfesun zafizeni na misto, EQ
nivelace.
8 | Zaklady pod zafizeni anebo dalSi souvisejici strojni vybaveni podle EQ
potieby.
9 | Elektroinstalace od ovladaciho(ich) panelu(t) do hlavni rozvodny. EQ
10 | Pfivod elektrické energie do hlavniho(ich) ovladaciho(ich) panelu(a. EQ
11 | zajiSténi veskerych potrubnich rozvodl v misté, véetné odpadu. EQ
12 | Zajisténi potrubi pro chlazeni/odmrazovani vyparniku a jeho EQ
napojeni na zafrizeni.
13 | Obecné stavebni prace. EQ
14 | VeSkera mistni povoleni, licence, poplatky, dané podle situace. EQ
15 | Certifikaty a atesty k zafizeni dle pozadavk( ¢eskych urad(, co se
tyCe vysokého tlaku, pouzitych materiall a konstrukce zafizeni dle JBT
pozadavkll na zajisténi hygieny a bezpecnosti v potravinarskych
provozech.
16 | DoCasny privod elektrické energie a zajisténi osvétleni, stlaceného EQ
vzduchu a vody.
17 | ZastfeSené ulozné prostory a uzamykatelny sklad pro ulozeni
mensich soudastek, nafadi a osobnich véci, dostateéné velky na to, EQ
aby jej bylo mozné vyuZivat jako kancelar v mist& montaze.
18 | Vyuziti telefonu, faxu a dalnopisu. EQ
19 | Vyrobky na zkuSebni provoz a kone¢né zprovoznéni. EQ
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Poznamka:

Spole€nost JBT je schopna zajistit i vykon dodatenych praci, pokud by spoleCnost
EQUUS a.s. vymezila jejich rozsah, tyto prace navic ovSem nejsou soucasti
stavajici nabidky.

7. POPIS ZARIZENi SE SPIRALOVYM ZMRAZOVACEM

Spirdlovy zmrazovaé Frigoscandia GYRoCOMPACT® Classic je
osvédéenym vitézem, ktery vyuziva spiralovy samonosny dopravnik
FRIGOBELT FRIGOBELT®, zarucuje tu nejlepSi dobu zamrazeni, vyrobni
kapacitu a jakost zmrazenych potravin.

Diky své racionalni konstrukci a pfedem pfipravené a odzkousené stavbé
lze spirdlovy zmrazovaé Frigoscandia GYRoCOMPACT® CLASSIC
jednoduse namontovat a rychle zprovoznit.

Kvalitni materialy a soucastky pouzité pfi vyrobé zajisStuje vynikajici
provozni spolehlivost, zatimco jednoduché ovladani a Siroky sortiment
vyrobkl zajisti spoustu let ziskového a nakladové efektivnhiho provozu
mrazaku.

i
"

Nyni v roce 2012 evidujeme jiz vice nez 4000 uspé&snych montazi tohoto
systému, ktery je pfedmétem neustalého vyvoje za UCelem splnéni pozadavkl
zakaznika na S$irSi pasy, konfiguraCni Upravy a pozadavky zaméfené na vyrobu.

Proto je zafizeni GYRoCOMPACT® investici do budoucich ziski, nabizi
znacené provozni vyhody, mezi né, mimo jiného, patfi Cisténi, hospodarné vyuziti
energie, vyssi jakost vyrobkl a dalsi.

K realizaci vaSeho projektu jsme zvolili spirdlovy zmrazovac

GYROCOMPACT® (zkratka GC) fady M, s vyskou pasu 120 mm , 17 patry a
vyparnikem velikosti 14 (se 2 ventilatory ve standardnim provedeni). Vykon

10
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GYRoCOMPACT® by mél zaijistit pokryti veskerych vasich potfeb, co se tyce
mrazeni & chlazeni.

Tlls

PROVOZNi PRVKY:

Vysvétleni n&kterych vyhod naseho systému GYRoCOMPACT®:

v Jednim z nejpodstatnéjsich faktorli pfi chlazeni/mrazeni je cirkulace

vzduchu. Nas patentovany nastroj ,Triple E“ posila proud vzduchu
potfebnym smérem a stalou rychlosti, pokryva tak nejvétsi moznou plochu
vyrobku. Tim je zajiSténo nejrychlejSi mozné zchlazeni / zmrazeni, které je
zasadnim atributem zachovani jakosti vyrobku a sniZzuje jeho dehydrataci.

v' Prenos tepla proti proudu zajisti, aby ten nejchladnéjsi vzduch (pfimo z

vypaniku) zasahoval ten nejchladnéjSi vyrobek. Takto Ize udrzet
maximalni teplotni rozdil mezi vzduchem a vyrobkem prostfednictvim
spiraly a minimalizovat tak dobu chlazeni / zmrazeni.

v' Za pomoci tohoto nuceného, vertikalniho vzdusného proudéni mizeme

zarudit, aby se vSem vyrobkim dostalo stejné energie a rozdil vnitini
teploty zmrazenych vyrobku by nepiesahl +/-1°C.

v Rovnéz pohonna soustava je velmi spolehliva a jeji konstrukce naprosto

vyluCuje ,vzpfi€eni/zasekavani/smrstovani® mechanismu (jelikoz zde
nejsou zadné pasové rozvody a podpory), které by vedlo k odpadavani
vyrobkll z pasu.

11
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Jam-proof system

| GYRoCOMPACT®

v’V této soustavé neni ani ZADNE PNUTI, diky systému FRIGoDRIVE®.

v" VesSkeré komponenty Cistici soustavy — oplachovaci, pé&novaci a suSici
systém - se nachazeji uvnitf zmrazovaCe a nejsou tedy vystaveny
necistotam, které se mohou vyskytnout uvniti krytu.

v GYROCOMPACT® zajistuje vynikajici hygienické vlastnosti, diky sanitaci
celé plochy pasu, kde se nachazi vyrobek (FRIGOBELT®).

vV dnedni dobé& nabizime na FRIGOBELT® zaruku 10 let nebo 50.000
provoznich hodin - na zakladé podepsané servisni smlouvy anebo dohody o
provadéni kontrol.

12
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7.2. TECHNICKA SPECIFIKACE:
GYRoCOMPACT® M6/2 12-17-14 NE CCR

Zakladni vyrobek viz popis v odstavci 1.1 (strany 4)

Kapacita™: 1600 kg vyrobku/h, (min. 32000 ks/h)
Formovany Spenat

Doba mrazeni: pfiblizné 33 minut.

Celkova Sirka pasu: 660 mm

Cista vyuzitelna $irka: 618 mm

Druh pasu (FRIGoBELT®): M6-1,5

Délka pasu: 215 metri

Dratény pas: nerezovy

VySka patra: 120 mm

Max. prijezdna vyska vyrobku: 105 mm

Vyska dopravniku na vstupu: 735 mm

Vyska dopravniku na vystupu: 3084 mm

Konstrukce pro dopravnik: nerez

Rychlost pasu: proménliva, prostiednictvim
ménice (3,5-30 m/min)

Primeérna spotieba elektrické energie: 33 kW

Prikon: 380 -420V, 50 Hz
Rozméry (D*S*V, mm): 8.250 * 5.125 * 3.800
(vice viz. pfilozeny technicky list)
Chladici medium: R717 pump (NH3)
Teplota odparovani: -42°C (na vyparniku mrazaku).

Chladici pozadavek pro sebeuchlazeni: 34 kW

Pozadovana kapacita chlazeni pro kapacitu 1600kg/hod (R717):

218kW (@-40°C na vyparniku).

frekvenéniho

Rozmrazovaci systém: Voda (anebo horky plyn - pokud je k dispozici)

Vyparnik (oplasténi, trubky) nerez
Elektroinstalace: Cu kabely pro -40°C

Regulace vykonu otacek ventilatorG: ~ Ano
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*KAPACITA:

jak je uvedeno v protokolu zhodnoceni kapacity GYRoCAP (program na vypocet
kapacity systtmu GYRoCOMPACT) je pas pfi kapacité 1600 kg/h zatizen pouze na
43%. Takze nas zmrazova¢ umi zmrazit i vice vyrobkd.

Zajistujeme rovnéz i moznosti pfezkouseni spravného zatizeni pasu, teplot, kapacity,

atd.

Mame k dispozici dv€ moznosti:

7.3.

v zkouSka na misté se zkuSebnim zmrazovacem,
v zkousky v naSem Technickém potravinarském stfedisku v Helsingborgu, ve
Svédsku.

TECHNICKA SPECIFIKACE — DODAVKA - GYRoCOMPACT® M6

Vhnitini ocelova konstrukce:
Opérna konstrukce z nerezové oceli, vratna kolejnice z nerezové oceli, zvedaci
ustroji k pasu, oplastovani vedeni vzduchu v€etné podlahy v mezipatie

Vyparnik:

Vyparnik je vyroben z nerezové oceli / hliniku (volitelné i galvanizovany v horké
lazni), aby splioval pozadavky ke zvolené kapacité. Konstruovan k
rozmrazovani vody.

(Velikost: 14)

Ventilatory:
Nekryté odstfedivé ventilatory s jednorychlostnim napfimo napojenym
elektromotorem s nerezovym drzakem a oplasténim.

Dopravnik: 215 metrovy nerezovy pas FRIGoBELT® s hustotou ok M6-
1,8

Hnaci soustava FRIGoDRIVE®

Hnaci soustava z nerezové oceli se dvema kuliCkovymi fetézy a dvéma pohony
s volitelnou rychlosti. (Sou€asti nabidky: Standardni rychlost pasu v rozmezi 3-
30 m/min.)

PUR izolovany mrazak se dvéma dvefmi. Veskeré dvefe & vystupni otvory
maji vyhfivané ramy.

Izolované modularni podlahové oddily konstruované jako soucasti opé&rné
konstrukce.

Elektricky ovladaci panel s pfikonem 3 x 380-420 V, 50 Hz s dotykovou
obrazovkou (Siemens).

Doprava na misto (CIP, Vinica, Slovenska republika) a pfesun do mista
montaze.

14
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10. SéfmontaZ na dodané zafizeni Frigoscandia véetné zprovoznéni a proskoleni
pracovnikl obsluhy.

11. Dokoncena elektroinstalace od ovladaciho panelu po jednotlivé komponenty.

12. Provozni pokyny (PRIRUCKY: 2 sady v CESKEM jazyce, se zaméfenim na
pouziti, idrzbu, elektroinstalaci, €isténi)

13. Vykresy zakladl, kabel na vyhfivani betonového zakladu proti promrzani
podlahy.

MONTAZ

JBT Food Tech zajisti odborny dozor po celou dobu montaze zafizeni
dodaného spoleénosti Vinica, Slovensko.
Spole¢nost JBT Food Tech uréi jednoho (1) ze svych pracovniku, ktery bude za
montaz zmrazovace zodpovidat.

ZPROVOZNENI
Po dokonéeni montaze bude cely systém uveden do provozu.

Veskeré ovladaci prvky budou podrobeny fadnym zkouskam a
nastaveny tak, aby bylo mozné spustit celé zafizeni do provozu.

Pfi spousténi zafizeni do provozu obdrzi vasi pracovnici kopie navodu
pro prvotni seznameni diky pfitomnosti technika.

Po zahajeni ostrého vyrobniho provozu bychom poskytli technika.

Zaclenili jsme do své nabidky i odborné Skoleni vaSich pracovnikl se
zamérenim jak na vyrobu tak i udrzbu zafizeni.

NENi SOUCASTI NABIDKY:
Nase nabidka se tyka pouze zde pfesné popsaneho zafizeni a nepokryva:

Uplnou elektroinstalaci mezi zafizenim a rozvodnou,

Jefab vysokozdvizné voziky, nafadi a pfisluSenstvi potfebné k provedeni
montaze,

Pfivod vody na konkrétni misto dle pozadavka,

Odvod odpadnich vod od zafizeni,

Vyrobky na zkuSebni provoz,

Volny pfistup k mistu montaze zafizeni,

Stavebni prace jako zaklady pod zafizeni,

Centralni pozarni systém, nebo

Systém na detekci Epavku.

VVVVVVYVY VY
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9.2. POPRODEJNI SERVIS

JBT FOOD TECH pfipravuje se svou evropskou servisni organizaci k podpisu
smlouvu na kazdoro€ni servisni udrzbu zafizeni.

My nabizime jednodussi dohodu o provadéni ,prohlidek®, ve které je doporuceny
interval prohlidek 2500 az 3000 hodin provozu (jednou nebo dvakrat za
rok),

anebo vadm mlzeme podrobn& popsat svij novy @PROCARE»,

program,

ktery pomaha udrzovat vasSe zafizeni v fadném stavu a navic tézi z
nasledujicich vyhod:

- know-how procesu i zafizeni,

- maziva se specialni skladbou,

- originalni nahradni soucastky,

- podpora pfi pouzivani,

- bezpelnost zafizeni i potravin,

- pribézna skoleni,

- regionalni zastupci — po celém svété — k vasim sluzbam.

To nam umoznuje ke zmrazovaci poskytnout napfiklad: prodlouzenou zaruku
dle nasledujicich podminek:
v" Na kryt (izolované panely) mizeme poskytnout prodlouzenou zaruku na 5
let .
v Na FRIGoCHAIN® (hnaci jednotku) miizeme poskytnout prodlouzenou
zaruku na 3 roky anebo 18000 hodin (uréenou pomérnym dilem).
v Na pas FRIGOBELT® miizeme poskytnout PRODLOUZENOU ZARUKU
NA 50000 HODIN ANEBO 10 LET (uréenou pomérnym dilem)!!!
Podminkou poskytnuti prodlouzené zaruky je podpis dohody o provadéni prohlidek
anebo smlouvy PRoCARE®.
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Dlouholeté zkusenosti nasich pracovniku a platnych partnert v ramci riznych
projektd nam umozni poskytnout vasi spole¢nosti jakoukoliv potfebnou servisni
podporu. S novym modemovym pfipojenim na hlavni souéasti zafizeni vam mizeme
podporu poskytovat i béhem pracovni doby.

Stiedisko JBT FOOD TECH je vasi spole€nosti k dispozici, co se ty€e vyvoje dalSich
vyrobk(, nase kapacity mUzete vyuzit, aniz byste museli narusit chod vlastniho
zavodu.

Mimo pracovni dobu budete mit k dispozici horkou servisni linku JBT FOOD
TECH.

Ve skladé nahradnich souéastek JBT FOOD TECH v Helsingborgu mame
vétSinu hlavnich souastek k vasemu zafizeni trvale k dispozici a
dodavku nahradnich souc€astek jsme schopni zahdjit ihned v den podani
pfislusné objednavky v pracovni dobé. Vétsina komponentl vasi linky je
vyrobena v EVROPE.

Podanim objednavky nahradnich soucastek elektronickou postou Ize
dodaci Ihitu zkratit.

JBT FOOD TECH se pfipravuje k realizaci zafizeni linky pfimo na miru dle
norem spole€nosti VINICA, SK, pficemz veskeré podrobnosti budou
predmétem jednani se spoleCnosti VINICA, SK za ucelem jejich
nasledného schvaleni. ZARIZENIi BUDE VYROBENO V SOULADU S
EVROPSKYMI JAKOSTNIMI A HYGIENICKYMI NORMAMI.

10. PODMINKY PRODEJE

PODMINKY PRODEJE
Obecné podminky prodeje upravuje Orgalime S-2000. (vydani ze srpna 2000)

DOPRAVA A POJISTENI

Dle INCOTERMS 2000 (CIP, Vinica, CR),
anebo INCOTERMS 2010 (CIF, Vinica, CR)

17
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Souhrnné vzato, poslanim spole¢nosti JBT FoodTech je poskytovat vyrobcim ty
nejlepsi a nakladové nejefektivnéjsi zplisoby realizace dodavek potravin na trh.

Veéfime, Ze pfilozenou nabidku pfijmete a schvalite a nas systém vam zajisti

nasledujici:
>

>
>
>

Spolehlivost — provéfena technologie

PInou technickou podporu za u€elem spinéni vasich potreb
SniZeni provoznich naklad

Snizeni nakladll na udrzbu

Pevné véfime, Ze pfilozené podrobné udaje vasSi poptavku uspokoji a ze si
uvédomite vyhody, uspory a i flexibilitu, které feSeni JBT FoodTech pfinasi.

V pfipadé dalSich dotazii se nevahejte obratit budto na p.Luby Falouta anebo
nékoho z nize podepsanych a v dalSi fazi tohoto projektu se budeme tésit na
spolupraci s vami.

S Uctou
|

~ ‘iv‘ -\

Zpracoval:

RI/SEYTE =0

ZERS

lout | Tel.: +420-412-331-526
;;::gg‘::gaz Fax: +420-412-331-507
408 01 Rumburk | ICO: 86729028
www.northco.cz | DIC: C27402282437

Lubomir Falout - Northco
Attila Dienes — oblastni vedouci prodeje JBT FoodTech

18



- HCO

41 ENGINEERS

Navrh kapnej zmluvy
Uzatvorena podla § 409 a nasl. Obchodného zdkonnika ¢.513/1991 Zb.,
v zneni neskorsich predpisov

Preambula
Tato kupna zmluva sa uzatvdra ako vysledok verejného obstaravania v zmysle § 3 zakona 25/2006 Z.
z. 0 verejnom obstaravani a o zmene doplnenia niektorych zakonov (dalej len ,,zdkon o verejnom
obstardvani"). Kupujuci na obstaranie predmetu tejto zmluvy poufZil postup verejného obstaravania.

. ZMLUVNE STRANY

1. Kupujuci: EQUUS a.s.

Hviezdna 38

821 06 Bratislava

Pravna forma: akciova spolo¢nost

Statutarny organ: Ing. Ivan Skopec — predseda predstavenstva

ICO : 36263605

DIC / IC DPH : 2021883501 / SK2021883501

Osoby opravnené rokovat : Ing. lvan Skopec — predseda predstavenstva
¢.0.: 0283975990/0900, Slovenska sporitelfia a.s.

dalej v texte len "Kupujuci”

2. Predavajuci: Lubomir Falout

Zastupena: Lubomir Falout

Sidlo: Matusova 982/9

ICO : 86729098

DIC / IC DPH : CZ7402282437

Zapisany v obchodnom registri:ZU/2805/06/so Rumburk

Osoby opravnené rokovat : Lubomir Falout
¢.0.: IBAN:DE83855901004557306108
SWIFT(BIC):GENODEF1NGS,BANK CODE:85590100

dalej v texte len "Preddvajuci”
Il. PREDMET ZMLUVY

1. Predmetom tejto zmluvy je zdvazok predavajiceho dodat kupujicemu technologické zariadenie:
,Spiralovy zmrazoval“ v potte 1 ks 3pecifikované v prilohe €. 1, ktord je neoddelitefnou siéastou
tejto zmluvy.

2. Predavajlci je povinny dodat predmet zmluvy v stlade s jeho ponukou, ktoru predloZil
kupujucemu ako uchadzac vo verejnej sutazi podlimitnej zakazky: na zdklade vyzvy na predkladanie
ponuk vyhldsena vo vestniku verejného obstaravania ¢. 172/20013 zo dna 04.09.2013 s oznacenim
15040 —WYT.

3. Kupujlci sa zavazuje predmet klpy prevziat a zaplatit kipnu cenu podfa bodu Ill. tejto
zmluvy.



Ill. TERMIN PLNENIA

1. Zmluvné strany sa dohodli, Ze uzatvoria kipnu zmluvu podfa ¢l. II. tejto zmluvy, a to najneskor do
13.12.2013, av3ak za podmienky, Ze zmluva bude G&inna aZ po schvaleni ZoNFP z Programu rozvoja
vidieka SR 2007 — 2013, vyzva &. 2013/PRV/30 na predkladanie ZoNFP na opatrenie , 1.2 Priddvanie
hodnoty do pofnohospodarskych produktov a produktov lesného hospodarstva, Cast: Pridavanie
hodnoty do pofnohospodarskych produktov” a po uzatvoreni platnej a i€innej zmluvy o poskytnuti
nendvratného finan¢ného prispevku medzi prislusnym poskytovatefom pomoci, v ktorého zasttpeni
kona Poédohospodarska platobnd agentura a prijemcom, ako aj po zabezpeceni financovania celého
projektu so strany banky, ak sa zmluvné strany nedohodnu inak.

IV. CENA PREDMETU KUPNEJ ZMLUVY

Cena za predmet kdpnej zmluvy uvedeny v ¢lanku Il. tejto zmluvy je stanovena dohodou zmluvnych
stran v zmysle zakona ¢. 18/1996 Z. z. o cenach v zneni neskorsich predpisov a v stlade s ponukou
predavajuceho ako pevnd zmluvna cena a predstavuje:

Cena bez DPH 320.000,- € (slovom: Tristadvacetisic € )
DPH % ,- € - DPH se neaplikuje
Cena s DPH ,- € - DPH se neaplikuje

V. PLATOBNE PODMIENKY
1. Pri zadani objednavky 10% z celkovej sumy na ucet preddvajuceho na zdklade faktury a to do 14
dni.

2. Pri nakladke predmetu 10 % z celkovej sumy na ucet preddvajuceho na zaklade faktury a to do 14
dni.

3. Po dodavke a montazi predmetu tejto zmluvy a po doruceni faktdry kupujicemu, uhradi kupujuci
predavajucemu 30% z celkovej ceny predmetu tejto kiipnej zmluvy, a to do 14 dni na ucet
predavajuceho.

4. Po spusteni predmetu tejto zmluvy do prevadzky a po doruceni faktury kupujucemu uhradi
kupujuci predavajicemu 25% z celkovej ceny predmetu tejto kipnej zmluvy, a to do 60 dni .

5. Poslednych 25 % bude uhradenych do 90 dni.

6. Kazda faktura musi obsahovat vsetky udaje, ktoré vyZaduje platna pravna Gprava Slovenskej
republiky.

7. Udaje na faktire musia byt v sdlade s idajmi uvedenymi v uzatvorenej zmluve.

8. Preddvajuci poskytuje kupujacemu trojro¢nut zéruku za vady predmetu zmluvy, ktord zacina plynuat
od spustenia predmetu zmluvy do prevadzky.

VI. KONTROLA
1. Preddvajuci sa zavazuje umoznit vykon finan¢nej kontroly prisluSnym kontrolnym orgdnom a
vytvorit podmienky pre jej vykon v zmysle prislusnych pravnych predpisov Slovenskej republiky (zak.
¢.502/2001 Z. z. o financ¢nej kontrole a vnutornom audite a 0 zmene a doplneni niektorych zakonov v
zneni neskorsich predpisov). Na pravne vztahy zaloZené touto zmluvou sa vztahuje aj zakon €.
523/2004 Z. z. o rozpoctovych pravidlach verejnej spravy a o zmene a doplneni niektorych zakonov v



zneni neskorsich predpisov a predavajuci ako kontrolovany subjekt pri vykone kontroly bude riadne
plnit povinnosti, ktoré mu vyplyvaji z uvedenych predpisov. Predavajlci sa zavazuje podrobit sa
vykonu kontroly aj poverenym zamestnancom kupujiceho. Oprdvneni povereni zamestnanci
kupujiceho vykonavaju priebezné kontroly pocas trvania realizacie schvaleného projektu a maju
pristup ku vSetkym obchodnym dokumentom Predavajliceho, ktoré savisia s vydavkami na realizaciu
projektu a s plnenim povinnosti podfa tejto zmluvy. Bez ohfadu na vyssie uvedené je Predavajlci
povinny strpiet kontrolu len v pripade, ak je vykonana v stlade so véeobecne zévaznymi pravnymi
predpismi a

2. Predavajuci berie na vedomie, Ze Uhrada predmetu plnenia bude realizovana na zéklade ziskania
finannych prostriedkov zo $trukturdlnych fondov EU a je povinny strpiet vykon kontroly /auditu/
overovania suvisiaceho s doddvanym tovarom, pracami, sluzbami a to kedykolvek pocas platnosti a

ucinnosti predmetnej Zmluvy o poskytnuti NFP vykonavany v stlade s prislusnymi pravnymi
predpismi SR a EU opravnenymi osobami, ktorymi su:

a) Ministerstvo podohospodarstva Slovenskej republiky v zastipeni P6dohospodarskou Platobnou
Agentlrou a nim poverené osoby,

b) Najvyssi kontrolny drad SR, prislusna Sprava finan¢nej kontroly, Certifikacny organ a nimi pove-
rené osoby,

c¢) orgdn auditu, jeho spolupracujlice organy a nimi poverené osoby,

d) splnomocneni zastupcovia Eurépskej komisie a Eurépskeho dvora auditorov,

e) osoby prizvané organmi uvedenymi v pism. a) az d) v stlade s prislusSnymi pravnymi predpismi SR a
EU a poskytnat im vSetku potrebnu sucinnost.

3. Predavajuci sa zavazuje, Ze na zaklade poZiadavky Kupujuceho v stlade s poZiadavkami prislusnych
riadiacich a kontrolnych orgdnov predloZi Kupujicemu akykolvek doklad suvisiaci s predmetom tejto
zmluvy a poskytne akukolvek su¢innost pre dosiahnutie ucelu tejto zmluvy.

VII. DALSIE DOJEDNANIA
1. Servisny zasah zo strany predavajliceho musi byt garantovany do 48 hod. od ozndmenia poruchy
kupujuicim. Miesto servisného vykonu je EQUUS a.s. prevadzka: Cesta slobody 771, SK - 991 28,
Vinica.

VIil. ZAVERECNE USTANOVENIA
2. Tato zmluva nadobuda platnost driom jej podpisania opravnenymi zastupcami oboch zmluvnych
stran. Za opravneného zastupcu na strane kupujliceho sa vidy povaZuje i osoba, ktora je Statutarnym
zastupcom kupujiceho podia vSeobecne zavaznych pravnych predpisov alebo nim poverend osoba.
3. Tato zmluvu je moZné menit a dopifiat len formou pisomnych dodatkov podpisanych opravnenymi
zéstupcami oboch zmluvnych stran, ktoré budu tvorit neoddelitelnu sucast tejto zmluvy.
4. Tato zmluva je vyhotovena v 4 rovnopisoch, z ktorych kupujuci po jej podpisani obdrZi dve
vyhotovenia a preddvajuci dve vyhotovenia.
5. Vztahy touto kipnou zmluvou neupravené sa riadia ustanoveniami obchodného zédkonnika v
platnom zneni.

V Bratislave, dia .......cccc.uu.....

NORTHCO
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{ teu
Ing. Ivan Skopec — predseda predstavenstva Lubomir Falout - Northco

EQUUS a.s.



Pfiloha ¢. 1

Spiralovy zmrazovaci tunel Frigoscandia GCM6/2-12-17-14NE/CCR

Pro vyrobek - formovany Spenat

Teplota pfi tvarovéni: max. 20°C

Predpokladané rozméry vytvarovaného vyrobku: 60x40x28 mm
Hmotnost vytvarovaného vyrobku: 50 g/ks +-2%

Obsah vody: 94%

Vystupni teplota: -18 °C

Pozadovana kapacita: 1500-1600 kg/h

Samonosny spiralovy systém

Spiralovy zmrazovac bude schopny plynulého zmraZovdni suroviny bez odmrazovani
po dobu 16-20hodin v zavislosti na druhu vyrobku (pfislusenstvi ADF)

ZpUsob odmrazovdni — horké pary, voda

Podlahové vytapéni kabelem

Chladici pozadavek: 218kW

Chladici medium: R717 Pump pfi vypatovaci teploté -40 °C

Druh dopravniku: nerezovy pleteny pas M6-1,5

Sitka dopravniku: 660mm

VyuZitelna sitka dopravniku: 615mm

Orientace pasu vstup/vystup do pravého Uhlu (provedeni NE)

Plynula regulace rychlosti pasu v zavislosti na aktualnim zmraZovaném vyrobku
Maximalni prdjezdna vyska suroviny: 105mm

Sestupny dopravnik o Sifce 600mm do vySky 800mm

Vnitfni celonerezové provedeni (pfislusenstvi)

Odtokové Zlaby

Zafizeni je véetné rozvadéce s dotykovym displejem, vyparnik( a ventilator

Skfin zmrazovace sestavena s PUR paneld

Systém sanitace: pribézné umyvani pdsu s osuSovanim, centrdlni oplachovaci system s
moznosti pridavani Cistici a dezinfekéni chemikali do Cistiho system

Zarizeni je vybaveno reviznimi dvéfmi a otvory v¢. osvétleni

Zarizeni spliuje podminky bezpecného provozu, elektrickd zafizeni jsou chranéna proti
vniktnui vody pfi umyvani zmrazovace

Skrin zmrazovace bude umisténa ve vnéjsim prostrfedi a bude chranéna proti svétlu
slunec¢nou clonou z prifilovaného plechu véetné okap(, chranén proti povétrnostnim
vliviim pro obvodé zmrazovace a v¢. obvodového zabradli proti moZznym néaraziim z
vnéjsi strany
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Picture in general

DESCRIPTION

PRODUCT ZONE CLEANER -PZC
Optional for GYRoCOMPACT® M6 - M10 freezer

Description

The Product Zone Cleaning - PZC is a complete cleaning sys-
tem for the product zone.

The belt is foamed (detergent) and rinsed. Then drying is per-
formed.

It is a unique low-pressure foaming system which allows the
detergent to penetrate and thoroughly clean the product zone.
All cleaning components, belt rinser and drier, are located inside
the equipment and are not exposed to contaminants that may
exists outside the enclosure.

Since the belt drier fan uses air from inside of the equipment, no
airborne debris from the plant floors and drains can contaminate
the belt. Only the pump station, which is completely self-con-
tained, is located outside.

Cold water is used for foaming and hot water for defrost and rins-
ing.

The PZC is automatically controlled by a PLC in the electric
control panel. Different customised settings for the cleaning
sequence can be used, see chapter “Operation, Control unit”.
The system includes a belt rinser, recommended for products
such as bakery, breaded, cooked and packed foods.

Product Zone Cleaning - PZC includes:

*  Beltfoaming (detergent)

* Beltrinsing

* Inspection pauses for manual cleaning

* Drying

® = Registered trade mark of JBT FoodTech.

Subject to change without notice.

SALES INFORMATION
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@BT FoodTech

DESCRIPTION

Technical data (Sl-system)

Technical data GC M6 - M10
Electrical data, 50 Hz
Main voltage 3x380Vor3x415V, 50 Hz
Normal power consumption kW 6.2
Installed power " KVA 83 -
Motors more than 1 kW rating 1x22+1x4
Electrical data, 60 Hz '
Main voltage 3x440V, 60 Hz
Normal power consumption kW 7.6
Installed power " KVA - 101
Motors more than 1 kW rating  1x3+1x46 :
Water :
Purity Potable
Temperature ? °C 60°C
vPressure kPa 350 '
Flow rate ' lit/min 100 7 7
7Compressed air ¥ N 7 : 7 ; -
Pressure  kPa 600
Flow rate lit/min 450
Chemicals
Type Foaming o
Consumption ] alz\gn{icai con;;mptlom; gifaﬁctiohgfi {he freggéf
size, length of the belt, and the dilution of the
| detergent recommended by the manufacturer.

" Value for dimensioning of power supply fuses/cables.
2 Cold water can be used with reduced cleaning efficiency.

3 Water for evaporator defrost not included.

“ Used during foaming cycle.

22
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@BT FoodTech

DESCRIPTION
AIRDEFROSTER -ADF

Optional equipment for
Frigoscandia GYRoCOMPACT® M6-10 Freezer

Technical data (Sl-system)

ADF (1 unit) for GCM6

GCM6 GCM7 GCM9
Number of fans 2 2 } 3 3 ' 4 5
ADF units 1 x2 | 13 | 12 3| 13
Normal working pressure kPa 700
Eréssure dew point (PDP) | € B ) W -40 -
Duration of bl;st s | : ‘ 03 -
E)éfrosting time - Mmin. ‘ 60 o 63.5737 T 7 64
Time between end positions min. 30 32
Interval between blasts s 50 285 | 19 | 19 12,6 12,6
Air consumption” ~ ldm¥s| 9 | 97 | 137 | 184 | 232 28
Ec;mpressor capacity incl. drier ' am3/s 13 14 . i9757 1 27657 51 [ 40

" Refer to FAD = Free Air Delivered. FAD specifies how many dm? (= 1 litre) the air expands to at
environmental air pressure (100 kPa at 20 °C).

Values for 50 Hz ADF.

® = Registered trade mark of JBT FoodTech.
Subject to change without notice.

SALES INFORMATION 1000-01-01-05-09 12
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DESCRIPTION

GCM10 GCM10 TC/3 GCM10 TC/3E
Number of fans 4 5 6 3 i 3 '
ADF units 1x2 1x3 1x3 ' 717x2 e
Normal working pressure kPa 700
Pressure dew point (PDP) I °C ' -40
Duration of blast ' s T 7 0,3
Defrosting time min. a 66 V 7 58
;l}ne between end posifiéhs min. 33 - - 29
Interval between blasts s | 164 | 109 | 109 23 23
Air consumption " dmd¥s 224 271 31,7 174 19.5
Compressor capacity incl. drier” dm?%s 32,1 38,7‘ 452 7 25 7 . 27.8

1) Refer to FAD = Free Air Delivered. FAD specifies how many dm3 (= 1 litre) the air expands to at
environmental air pressure (100 kPa at 20 °C).

Values for 50 Hz ADF.

As the ADF unit is located inside the freezer, the air drier must
dry the air to PDP (pressure dew point) -40 °C to prevent ice
plugs forming in the valves. If the air from the compressor
exceeds +30 °C it must be cooled.

1000-01-01-05-09 SALES INFORMATION



NORTHCO

FOODTECH ENGINEERS

s»Spiralovy zmrazovag&*

1. | Spiralovy zmrazovaé ks 1 320.000,-

DPH se pri vyvozu neaplikuje.

Datum: 11. 9. 2013

wwwnonnoo.ctlbwmnw

Peciatka a podpis uchadzaca

NORTHCO SYSTEMS = Ruzova 915/11 tel.: +420 412 331 526 email: info@northco.cz 1C0O: 86729098
Lubomir Falout | 408 01 Rumburk fax: +420 412 331 507 www.northco.cz DIC: CZ7402282437



KRYCI LIST

NORTHCO

FOODTECH ENGINEERS

- Uchadza&: Lubomir Falout, Matusova 982/9, 408 01 Rumburk, Ceska republika

ICQ: 86729098
DIC: CZ7402282437

N

Platitel DPH: / ANO - NIE

(

Cena celkom za cely predmet obstaravania

Predmet zakazky Cena celkom Sadzba DPH Vyska DPH | Cena celkom
o
bez DPH (Eur) (%) (Eur) s DPH (Eur)
,»Spirdlovy zmrazova&* 320.000,- XXXXXXX XXXXXXX XXXXXXX

DPH se pii vyvozu neaplikuje.

Détum: 11. 9. 2013

NORTHCO

\

Peciatka a podpis uchadzaca

NORTHCO SYSTEMS Razova 915/11 tel.. +420 412 331 526
Lubomir Falout 408 01 Rumburk fax: +420 412 331 507

email: info@northco.cz 1C0O: 86729098

www.northco.cz

DIC: CZ7402282437



